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Dessert & la Region

Seminarbauerin Carina Malli entfihrt euch in die genussvolle Welt regionaler Zutaten —erlebt mit ihr, wie aus
traditionellen Produkten auf3ergewdhnliche Desserts entstehen. Verarbeitet werden unter anderem Kéaferbohnen,

steirisches Kirbiskernol, Kastanien oder heimische Krauter.

Information Verfugbare Termine
Kursdauer: 3,5 Einheiten 05.03.2027 16:00, Puch bei Weiz
Kursbeitrag: 41,00 € TN-Beitrag ort Puch bei Weiz
Fachbereich: Personlichkeit & Kreativitat, Gesundheit und Beginn 05.03.2027 16:00
Emahrung Ende 05.03.2027 19:30
Mitzubringen:  Schiirze, Behaltnisse zum Mitnehmen Ortlichkeit MS Puch bei Weiz, Puch 103, 8182 Puch bei Weiz

Information Sophie Stangl, Tel +43 3332 62623 4615,
sophie.stangl@Ik-stmk.at, Anmeldung bei:GB
Katharina Brunner, Tel. 0664 1912208; GB Anita
Htter, Tel. 0664 2525265

Kursnummer 6-0021838

Trainer:in Michaela Mauerhofer

Veranstalter  Regional-LFI Oststeiermark
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